
Price per Person
without Wine: €120

with Wine: €160

Langoustine Crudo  (B, L)
Avocado Cream, Pickled Winter Root Vegetables, Citrus Zest

A - Cereals containing gluten, B - Crustaceans, C - Eggs, D - Fish, E - Peanuts, F - Soybeans, G - Milk, H - Nuts, L - Celery,
M - Mustard, N - Sesame seeds, O - Sulphur dioxide and sulphites, P - Lupin, R - Molluscs

We kindly inform you that our restaurant accepts card payments only.

Valentinsday menu

All prices are in Euro (€) and include all applicable taxes and duties.

Gillardeau Oyster (B, L, N)
  Fermented Celery, Chilli Oil, Black Pepper Air

Black Salsify Risotto (A, G, L)
Aged Parmesan, Olive Oil Powder

Roasted Root Vegetable Velouté (G, L)
 Fermented Carrot, Chilli Essence, Brown Butter

Milk-Fed Veal Loin (G, L)
 Confit Jerusalem Artichoke, Fermented Black Garlic, Veal Jus with Rosemary & Citrus Peel

Blood Orange (G, H, L)
 Chilli, Olive Oil, Dark Chocolate Air, Edible Rose

Turbot (D, L, O)
 Celery Purée, Pickled Fennel, White Wine & Rose Infusion



Preis pro Person
ohne Weinbegleitung: € 120
mit Weinbegleitung: € 160

Langustinen-Crudo (B, L)
 Avocadocreme, eingelegtes Winterwurzelgemüse, Zitrus-Zesten

A - Glutenhaltiges Getreide, B - Krebstiere, C - Eier, D - Fisch, E - Erdnüsse, F - Sojabohnen, G - Milch, H - Schalenfrüchte (Nüsse),
L - Sellerie, M - Senf, N - Sesamsamen, O - Schwefeldioxid und Sulfite (>10 mg/kg bzw.l ), P - Lupinen, R - Weichtiere

Wir bitten um Ihr Verständnis, dass in unserem Restaurant ausschließlich Kartenzahlung möglich ist. 

Valentinstags menü

Alle Preise verstehen sich in Euro (€) und beinhalten sämtliche Steuern und Abgaben.

Gillardeau-Auster (B, L, N)
 fermentierter Sellerie, Chili-Öl, schwarzer Pfeffer-Schaum

Schwarzwurzel-Risotto (A, G, L)
 gereifter Parmesan, Olivenöl-Pulver

Geröstete Wurzelgemüse-Velouté (G, L)
 fermentierte Karotte, Chili-Essenz, braune Butter

Milchkalbsrücken (G, L)
Confierter Topinambur, fermentierter schwarzer Knoblauch, Kalbsjus mit Rosmarin & Zitrus

Blutorange (G, H, L)
 Chili, Olivenöl, dunkler Schokoladenschaum, Rose

Steinbutt (D, L, O)
 Selleriepüree, eingelegter Fenchel, Weißwein- & Roseninfusion


